
HELADO POLVITO 
“OREOGUAYO”  
Nuestra creación que más triunfa!!
5,50€

QUESITO BROWN (sin gluten)
Nuestra tarta cremosa de quesos canarios,
con base de brownie.

5,90€

TARTA MUERTE 
POR CHOCOLATE (vegana)
Cacao puro.
5,50€

BATIDO DE OREO
4,90€

BROWKIE
Con helado de vainilla. ¿COOKIE O BROWNIE?  
¿Por qué elegir cuando puedes tener los dos?
5,90€

P O ST R E S  Y  M E R I E N DA S

Zumos de Fruta
“ M Á S  F R E S C O S  Q U E  U N A  T A R D E  D E  V E R A N O ”

WATERMELON LEMONADE   
Sandía, jengibre, zumo de limón y top de soda.

3,50€ 

LIMONADA DE LA GRANJA  
Zumo de limón, lima y naranja, romero, frutos del bosque
y top de soda.
3,50€

COQUITO RICO  
Zumo de limón, coco, sirope de Orgeat, hierbabuena 
y top de soda.

3,50€

VAYA VAYA LIMONADA   
Zumo de limón, zumo de lima, zumo de naranja, 
sirope de vainilla y top de soda.

3,50€

MOJITOS, CAIPIRINHAS,
DAIQUIRIS Y MARGARITAS   

Fresa, mango, fruta de la pasión, coco, jengibre y canela.

7,50€ 

...Y SI TE GUSTA PÍDELO PICANTE!!!
*Y RECUERDA QUE COMPARTIR ES BEBER... 1 LITRO 18€

SANGRÍA DE CAVA
Y FRUTOS ROJOS (1 LITRO)  
Vodka y licor de frambuesa, sirope de vainilla, frutos
rojos y top de cava brut.
18,00€

MÁS COCKTAILS!!!  7,50€

BARRAQUITO
APLATANADO  frozen!!   
Vodka vainilla, café, plátano y coco.

WATERMELON MARTINI  refrescante!!   
Vodka, sandía, zumo de lima y azúcar.

HOT RITA  ahumado!!   
Mezcal, triple seco, zumo de limón, fruta de la pasión y 
picante.

NUI NUI  ahumado!!   
Ron especiado, canela, vainilla, zumo de limón, zumo de 
naranja y angostura.

IGIC incluido

MANZANITA LOCA
Mix de lechugas y espinacas, bacon, queso de 
cabra a la plancha, manzana caramelizada, 
semillas de sésamo y vinagreta de frambuesa. 
9,90€

PASTA CAPRESE
Pasta tricolor, mini mozarellas, tomate seco, 
pasas, aceitunas negras, rúcula, nueces y pesto. 
9,70€

NUESTRA CÉSAR 
Pollo crujiente, lechuga, picatostes, 
parmesano y nuestra salsa César 200Gr. 
9,90€

NUEVAS “PAPAS PADRE”
¡Están padrísimassss! Papas fritas caseras, cheddar, nuestra 
cochinita pibil ibérica, nata agria, pico de gallo y jalapeños
8,90€

PAPAS FARRUCAS
Nuestro guiño a las “Bravas” con toque canario. Papas fritas 
caseras cortadas a mano, nuestro kétchup de mojo picón, 
mayonesa de mojo verde y bacon crunchy.  
7,90€

NACHOS 200GR
Nachos con cochinita pibil ibérica, frijoles, queso gratinado, 
salsa queso cheddar, cebolla crujiente, nata agria, 
jalapeños y guacamole. ¡¡También puedes pedir media!!   
11,90€

NACHOS
Nachos, pico de gallo, nata agria, salsa queso cheddar y 
guacamole. ¡¡También puedes pedir media!! 
8,90€

ALITAS BBQ CHILI CHAN
¡¡NUEVAS!! Nuestras alitas cocinadas a baja 
temperatura, con BBQ Coreana, Chili Dulce y mix de 
especias. Acompañadas de una salsa agria y cítrica para 
mojar. ¡Sabor para echarte a volar!
8,90€

BOLITAS MOZARELLA  
Mozarella fresca empanadas y crujientes acompañadas 
de nuestra salsa barbacoa especial. 
8,50€

FINGERS DE POLLO 
CASEROS 
Solomillos de pollo muy crujientes acompañados de 
salsa asiática y salsa mostaza. 
10,50€

Limonadas

CO C K TA I L S

TAMAÑO JARRA 40CL.

TAMAÑO PEQUE PERO MÁS CONCENTRADO 25CL.

SOLAJERA
Fruta de la pasión, piña, zanahoria, mango y naranja. 

RED ENERGY   
Fresas, moras, mango, frambuesas y zumo de 
naranja.  

POPEYE & OLIVIA DETOX  
Espinacas, coco, plátano, piña, mango y lima.

PITISUI  
Fresa, zumo de naranja, vainilla, plátano y yogurt.

TODA LA VIDA  
Fresa, plátano, papaya y zumo de naranja.

PIÑA COLADÍSIMA   
Plátano, coco, piña, zumo naranja y hierbabuena.

4,90€

4,20€

E N S A L A D A S

ENTRANTES

Hamburguesas

HAMBURGUESA AL PLATO: Cualquier Burger pero sin pan

Nota: Tenemos gran variedad de salsas, pero aconsejamos respetar la receta original de cada Burger.

LAS COCINAMOS AL GRILL,

NADA CONGELADO NI PRECOCINADO

Tenemos pan sin gluten +0,80€ 

Nuestras burgers 
son de carne FRESCA... 
100%VACUNO
SIN ADITIVOS 
NI CONSERVANTES.

IGIC incluido

LA HUEVONA
¡Explosión de sabor! 
Burger con 160g. de carne fresca 100% 
vacuno boleado a mano con huevo frito 
de nuestra granja, tomate plancha, 
queso de cabra y mermelada de 
pimiento rojo casera.
13,50€

LA CHAPO
¡Si te va lo picante, ándale! 
Burger con 160g. de carne fresca 100% 
vacuno boleado a mano rellena de 
cheddar, guacamole, jalapeños (aparte), 
salsa mexicana y pico de gallo.
12,90€

DEL MONTE FOIE 
Un placer para el paladar. 
Burger con 160g. de carne fresca 
100% vacuno boleado a mano, foie a la 
plancha, chutney de piña y gofio, hojas 
de espinacas, reducción de Oporto y 
nuestra deliciosa salsa de temporada.
14,50€

BACK TO BURGER
Para los amantes del sabor americano. 
Burger con 160g. de carne fresca 100% 
vacuno boleado a mano con bacon 
crujiente, cebolla caramelizada, queso 
cheddar y salsa BBQ. 
12,50€

LA VIDA ES BELLA 
¡NUESTRA BURGER SOLIDARIA! 
Burger con 160g. de carne fresca 
100% vacuno boleado a mano con 
mozzarella fresca, tomate seco, 
rúcula y pesto. *Parte de las ventas se 
destinan a una acción benéfica.
11,90€

TRUFAS TU FURIUS
¡Una combinación ganadora! 
Burger con 160g. de carne fresca 100% 
vacuno boleado a mano con jamón 
serrano crujiente, lascas de queso 
parmesano, rúcula, aceite de trufa y 
nuestra sabrosa salsa de tartufo casera. 
12,50€

DINAMITA
Burger con 160g. de carne fresca 100% 
vacuno boleado a mano, queso ahumado 
fundido, mermelada de bacon y mango 
picante, salsa Mamba Roja casera, cebolla 
crujiente y nuestro pan brioche de gofio.
11,90€

MOSTÁZAME
Mostázame mucho…
Burger con 160g. de carne fresca 100% 
vacuno boleado a mano con mezcla de 
mostazas, reducción de Oporto, lechuga, 
queso brie y mostaza a las finas hierbas.
11,90€

200GR BURGER 
La de la casa. 
Burger con 200g. de carne fresca 100% 
vacuno boleado a mano con el marinado 
de la casa (ajo, perejil, Tabasco y salsa 
inglesa); tomate a la parilla, bacon 
crujiente, mix de hojas verdes, queso y  
ketchup de vainilla. ¡¡Para qué más!! 
12,90€

CHEESE BURGER 
Un clásico que nunca falla. 
Burger con 160g. de carne fresca 100% 
vacuno boleado a mano con doble 
de queso cheddar, cebolla morada, 
pepinillos y nuestra salsa secreta 
“Back 200gr”.
11,90€ 

LA CANARIA BE HAPPY
Nuestro homenaje al sabor de nuestras 
islas. Burger con 160g. carne de cochino 
negro y pulled pork, berros, mayonesa de 
mojo verde, queso canario ahumado y 
empanado, salsa Palmacoa (miel de Palma 
y barbacoa) y pico de Gallo.
12,90€

CRISPY CHIPOTLE 
¡Si te gusta crujiente, esta es la tuya! 
Burger de pechuga de pollo empanada 
en panko, con cebolla caramelizada, lollo 
rosso, parmesano crujiente, tomate a la 
parrilla, pepinillos encurtidos y salsa de 
chipotle casera.
11,90€

LA AFORTUNADA
Nuestra receta más canaria. 
Burger con 160g. de carne de cochino 
negro, berros, queso canario ahumado a 
la plancha y kétchup de mojo picón.
11,90€

TRIPLE, CUÁDRUPLE, AÑADIR INGREDIENTES 
EXTRA Y así... todo lo que se te ocurra!

PUEDES SUBIR A 200gr. DE CARNE +

HaCERla doble (2x160 gr) + 

1€
5€

Pregunta por nuestra Carne 
Premium de la Casa poR           MÁS

Con nuestro pan brioche

1€

NUESTRAS PAPAS SON CORTADAS A MANO 
CADA DÍA Y NUNCA SE CONGELAN. 

LES DEJAMOS UN POCO DE PIEL PARA QUE 
TENGAN ESE SABOR INCONFUNDIBLE.

· Papas fritas clásicas. 
· Papas fritas Salt & Vinegar 

· Palitos de verduras a la brasa. 
· Piña de millo a la brasa 

con mantequilla.

GUARNICIÓN CASERA
CON

TAMBIÉN VEGETARIANA!
DARA VEGETAL BURGER
En lugar de carne, con 
cualquiera de nuestras 
recetas puedes pedir 
tu hamburguesa con 

esta opción de nuestra 
amiga Dara Feeling 

Food. Remolacha natural, 
zanahoria, avena,
eneldo y lima.

+3,50€

SMASH BURGERS

BACK TO SMASH
2x 80gr de Angus Dry Aged, doble de 
queso americano, doble de bacon a la 
plancha y salsa BBQ.
11,90€

SAN FERNANDO 
SMASH
2x 80gr de Angus Dry Aged, doble queso 
cheddar, bacon crunchy, bacon a la 
plancha, pulled pork a la BBQ, pepinillo y 
cebolla morada.
12,50€

CHEESE BURGER 
SMASH
2x 80gr Angus Dry Aged, doble de queso 
americano, salsa secreta “Back 200gr”, 
pepinillos y cebolla morada.
11,90€

Pan brioche de papa


